
やんばる島豚あぐー

豚の健康を第一に！

生育の最大の特徴は与那国島の
サンゴ化石などを使った飼料作り

と、暑さ対策や飲み水へのＥＭの活用です。やんばるの水と静か
な環境の中で大事に育てられた豚は、アクや臭みがなく甘みさえ
感じるほどの良質な脂が特徴です。
もちろん肉質もジューシー、味わいも旨みがしっかりとしています。

送 料
（クール便手数料含む）

送料は別途かかります
¥ 5,000（税込）

肩ロース（150ｇ×4 枚）
やんばる島豚あぐーハンバーグ（150ｇ×4 個）

やんばる島豚あぐー
ステーキ＆ハンバーグセット

※商品のお届けまでに５日～７日間かかります【送料一覧表】

※送料は、税込価格です。 ※繁忙期の為混雑が予想されます。事前のご注文をおすすめ致します。

発送先 北海道

¥1,815
関東 ～ 四国

¥1,430
東　北

¥1,705
九　州

¥1,320
沖縄（本島・離島）

¥990

我那覇畜産

産地直送ギフト

柔らかさと上品な口当たりの高級豚肉「やんばる島
豚あぐー」の肩ロースと、肉汁たっぷりなリッチ
なハンバーグのセットです。

ロース（500g） 、バラ（500g）
やんばる島豚あぐー餃子（12個入）

やんばる島豚あぐー
しゃぶしゃぶセット

口の中でとろける甘い脂身と締まりのある肉質
が特徴の島豚あぐーのお肉と、ジューシーな餃子
のセットです。

冷凍
商品

冷凍
商品24

送料は別途かかります
¥ 6,210（税込）

ストレスを与えない環境

清潔に保つ工夫と義務

こだわりの飼料作り

25

あぐーはコレステロールが一般の豚より低く、ビタミンB1が
豊富で、旨味成分のグルタミン酸が多く含まれています。

ゆとりあるスペースにおがくずを
敷き詰めて、豚にストレスを与えに
くくしています。

こまめなＥＭ散布及び豚舎の
清掃により清潔に保たれ、臭い
が気になりません。

※写真はイメージです。



３０万年の月日が創り上げた鍾乳洞の地下１００ｍから汲み上げた水はカルシウムとミ
ネラルが豊富な水として知られています。
ビールの９割を占める大切な素材「水」にこだわり、コーラルウォーター１００％を使
用したビールとして生まれたのが「ＯＫＩＮＡＷＡ ＳＡＮＧＯ ＢＥＥＲ」です。

メーカー直送でお届けまでに
約４日間かかります

柑橘系の豊かな香りと
ホップの苦みが特徴。

肉料理や揚げ物に

IPAIPA

地
ビ
ー
ル

5 種類（330ml / アルコール分 5.0％）
IPA×2、BKACKALE×1、ALT×1、
KOLSCH×1、SAISON×1

※写真はイメージです。

※専用 BOX でお届け致します。

OKINAWA SANGO BEER

食のかけはしカンパニー

OKINAWA SANGO BEER 
6本セット

島豚あらびきウィンナー（100g）×2
島豚ボンレスハム（250g）×1
琉球ベーコン (250g）×1

島の燻製 
じょーとむんセット

送料
込み

産地直送ギフト

●メーカー直送でお届けまでに約４日間かかります。
●専用 BOX でお届け致します。

国産原料にこだわり、化学調味料、合成着色料、合成保
存料などの食品添加物はできるだけ使わずに、自然の力
でおいしい商品を目指します。

送料
込み

冷蔵
商品

冷蔵
商品

まるでチーズな島どうふ  （燻製）  （クリーミー）
長期熟成無添加鶏ハム（月桃）（シークヮーサー）
島どうふソーセージ  （プレーン）  （アーサ）

島の燻製 
まーさむんセット

送料
込み

冷蔵
商品

沖縄の県民食”島どうふ”を、麹でじっくりと
漬け込んで食感も味もクリームチーズのよ
うに滑らかに仕上げました。

原料は県産豚モモ肉と塩と砂糖のみで、肉の
おいしさを活かすためにシンプルに作り上げ
たボンレスハムをお楽しみ下さい。

注文受付開始後、順次発送となります。

煮込み料理に

BLACKALEBLACKALE

ローストした麦芽の
香りとホップの絶妙
なバランスが特徴の
黒ビール。

肉料理に

ALTALT

エールビール特有の
深みのある赤褐色と
上品な香り。 

魚料理に

KOLSCHKOLSCH

白ワインを思わせる
フルーティな香り。 

カルパッチョに

SAISONSAISON

ビールの苦みが苦手
な方や女性方にもお
すすめのビールです。

¥ 5,200（税込）27 ¥ 4,600（税込）28

¥ 4,826（税込）26

産地直送ギフト

まるでチーズな島どうふ島豚ボンレスハム

原料は
県産豚モモ肉と
塩と砂糖のみ

島どうふを
麹でじっくり
漬け込みました


