
宴 会 プ ラ ン
お好きなお食事とフリードリンクプランを選んでいただけるご宴会プラン。

歓送迎会、懇親会など様々なお祝いでご利用ください。

上記のお好きなお食事と、下記のお好きなフリードリンクプランをお選びください。

※会場のご利用は、基本2時間30分です。延長の場合は30分単位でお一人様￥500を加算させて頂きます。
※宴会場ご利用の最終時間は22：00となっております。
※メニュー内容は仕入れの都合で変更する場合がございますのでご了承ください。

4,000 円お一人様ルビー 4,000 円お一人様コスモス

5,000 円お一人様サファイア 5,000 円お一人様アジサイ

7,000 円お一人様ダイヤモンド 7,000 円お一人様ハイビスカス

1,000円

1,500円

15名様
以上

30名様
以上

2,500円

コーラ・ウーロン茶・オレンジジュース

ビール・泡盛・コーラ・ウーロン茶・オレンジジュース
ノンアルコールビール

ビール・泡盛・コーラ・ウーロン茶・オレンジジュース
ノンアルコールビール・ワイン（赤・白）・ウイスキー（ハイボール可）
梅酒・杏酒

お子様セット【洋食】お一人様 2,500
◆ EM野菜ポタージュスープ　◆ オムライス　◆ ミートソーススパゲティー　◆ EMハンバーグ
◆ 海老フライ・鶏肉の唐揚げ・春巻き　◆ EMガーデンサラダ　
◆ ホテル特製デザートと季節のフルーツ盛り合わせ　◆ ソフトドリンク

tel 098-935-1500
EMウェルネス 暮らしの発酵ライフスタイルリゾート
ご予約・お問合せ https://kurashinohakko.jp

卓盛形式 ビュッフェ形式

円

フリー
ドリンク
プラン

２時間半

P A R T Y  P L A N



お食事内容

スモークサーモン又はサーモンマリネのカナッペ／自家製ハムと
ポテトのスパニッシュオムレツ／アーサと野菜のかき揚げ／野菜
と卵の中華スープ／鶏肉とザーサイの細切り炒め／海老といろど
り野菜の塩炒め／県産魚のオーブン焼き トマトと黒オリーブソ
ース／ローストポーク／じゅーしー／一口ケーキ／フルーツ／コ
ーヒー

鶏のテリーヌ／スモークサーモン／タコとイカのマリネ／卵とコ
ーンの中華スープ／沖縄天麩羅盛り合わせ／三枚肉の照り焼き
煮／五目チャーハン／海鮮あんかけ焼きそば／鶏胸肉のレモ
ン風味焼き／ホタテの香草焼き／牛ほほ肉の赤ワインソース
／デザート盛り／フルーツ盛り／コーヒー

刺身盛り／握り盛り合わせ／白身魚のテリーヌ／鯖の南蛮漬け
／スモークサーモンのカナッペ／三色の卵のテリーヌ／野菜の
クリームスープ／野菜と餃子のスープ煮／油淋鶏／スズキのポワ
レ白ワインソース／牛サーロイン／茶そばサラダ／デザート盛り
／フルーツ盛り／コーヒー

刺身盛り／小海老と野菜のアヒージョ ピンチョス／県野菜のス
パニッシュオムレツ／トマト・生ハム・チーズのロール仕立て／野
菜のポタージュ／海老団子のチリソース／真鯛のポワレ サフラ
ンの香り／若鶏のガーリック風味焼き／牛サーロインのロースト
／菜飯／一口ケーキ／フルーツ／コーヒー

刺身盛り／県産豚肉の自家製パテ／海の幸のテリーヌ仕立て／
タコとポテトのジェノバソース ピンチョス仕立て／握り寿司／カ
ニ玉ソース／サヨリのバジル風味のフリット／県産魚のアーサと
チリソースの２種風味／真鯛の塩焼き／牛フィレ肉のロースト赤
ワインソース／子羊の香草焼き／２種の一口ケーキ／フルーツ
盛り／コーヒー

4,000 円お一人様コスモス

卓盛形式 ビュッフェ形式

4,000 円お一人様ルビー

5,000 円お一人様サファイア

7,000 円お一人様ダイヤモンド

5,000 円お一人様アジサイ

7,000 円お一人様ハイビスカス
刺身盛り／握り盛り合わせ／海の幸のテリーヌ仕立て／生ハム
とモツァレラチーズの生春巻き／カニ卵スープ／海老チリソース
／ホタテのウニ焼き／茶碗蒸し／ムール貝と青菜のトマトパスタ
（リングイネ）／県産魚と季節の野菜のミルフィーユ／牛フィレ肉
のロースト フォアグラバターソース／鴨肉のローストオレンジ風
味／デザート盛り／フルーツ盛り／コーヒー

忘年会
新年会
にオススメ

忘年会
新年会
にオススメ

生年祝い
にオススメ

生年祝い
にオススメ
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